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MODELO DE PESQUISA DE PREÇO, POR ITEM, JUNTO AO FORNECEDOR LOCAL
CHAMADA PÚBLICA Nº 001/2026
1. [bookmark: _heading=h.30j0zll]Tabela modelo contendo informações sobre fornecedor e itens: 
	FORNECEDOR LOCAL

	1. Nome:
	3.DAP/CAF:

	2.CNPJ/CPF:
	4.Data: _____/_____/________

	5.Endereço:

	ITEM
	DESCRIÇÃO DO PRODUTO
	PREÇO DE AQUISIÇÃO POR ITEM

	1
	ACEROLA: in natura, firme, sem lesões, coloração uniforme, grau ideal para consumo. Unidade: Kg
	R$

	2
	ALFACE: (lisa ou crespa), folhas íntegras, verdes, sem sinais de murcha ou desidratação. Unidade: Kg
	R$

	3
	BEBIDA LÁCTEA: sabores diversos, embalagem de 1 litro, devidamente com rotulagem nutricional e refrigerada, com registro em órgão de inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), conforme legislação vigente. A validade deve ser de pelo menos 2 meses da data de fabricação. Unidade: Litro
	R$

	4
	BANANA PRATA ou PACOVÃ: em pencas, casca íntegra, tamanho médio, grau de maturação adequado. Unidade: Und
	R$

	5
	BATATA DOCE: Íntegra, firme, sem brotos, rachaduras ou sinais de deterioração. Unidade: Kg
	R$

	6
	BOLO DE OVOS: Produto elaborado à base de ovos, farinha de trigo, açúcar e óleo ou manteiga, sem cobertura e sem recheio, peso mínimo de 400g, apresentando aspecto, cor, odor e sabor característicos, fresco, macio e bem assado, isento de bolores ou sujidades. Embalado em material atóxico, devidamente rotulado com identificação do produtor, data de fabricação, validade e lote. Produzido em estabelecimento regularizado junto à Vigilância Sanitária, conforme legislação vigente. Com data de fabricação de no máximo 24h da data da entrega. Unidade: Kg
	R$

	7
	BOLO DE CENOURA:  Produto elaborado à base de cenoura, farinha de trigo, açúcar, ovos e óleo, sem cobertura e sem recheio, peso mínimo de 400g, apresentando aspecto e sabor característicos, fresco e macio. Embalado e rotulado conforme legislação vigente. Produzido em estabelecimento regularizado junto à Vigilância Sanitária. Com data de fabricação de no máximo 24h da data da entrega. Unidade: Kg

	R$

	8
	BOLO DE MILHO: Produto elaborado à base de milho ou fubá, sem cobertura e sem recheio, peso mínimo de 400g, fresco, macio e bem assado, isento de bolores. Embalado em material atóxico e rotulado conforme legislação vigente. Produzido em estabelecimento regularizado junto à Vigilância Sanitária. Com data de fabricação de no máximo 24h da data da entrega. Unidade: Kg
	R$

	9
	BOLO DE MACAXEIRA: Produto elaborado à base de macaxeira, sem cobertura e sem recheio, peso mínimo de 400g, apresentando textura firme e sabor característico. Embalado e rotulado conforme legislação vigente. Produzido em estabelecimento regularizado junto à Vigilância Sanitária. Com data de fabricação de no máximo 24h da data da entrega. Unidade: Kg
	R$

	10
	BOLO DE LARANJA: Produto elaborado à base de farinha de trigo, açúcar, ovos, óleo ou manteiga e suco natural de laranja, sem recheio e sem cobertura, com peso mínimo de 400g, apresentando características sensoriais próprias, fresco e macio, isento de bolores ou sujidades. Embalado e rotulado conforme legislação vigente. Produzido em estabelecimento regularizado junto à Vigilância Sanitária. Com data de fabricação de no máximo 24h da data da entrega. Unidade: Kg
	R$

	11
	BISCOITO DE POLVILHO: produção artesanal, produto obtido a partir de polvilho, podendo conter ovos, óleo ou manteiga, assado, crocante, isento de umidade excessiva, bolores ou sujidades. Embalagem em material atóxico, resistente e transparente, com peso de 200g a 250g, contendo identificação do produtor, ingredientes, data de fabricação, validade e lote, conforme legislação vigente. Produzido em estabelecimento regularizado junto à Vigilância Sanitária. Unidade: Pacote
	R$

	12
	CAJU: in natura, com ausência de sujidades, parasitas e larvas, apresentando grau de maturação que permita sua manipulação, transporte e conservação em condições adequadas ao consumo. Unidade: Kg
	R$

	13
	CARNE BOVINA DE PRIMEIRA (TIPO XARÉU/ACÉM): proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), congelada, limpa, com percentual de gordura característico do corte, isenta de cartilagens excessivas, sebo e aponevroses. Deverá ser fornecida em cortes ou filetes, manipulada sob condições higiênico-sanitárias adequadas, livre de parasitas ou substâncias contaminantes. Embalada em material atóxico, resistente, devidamente rotulada com identificação do estabelecimento, lote, data de fabricação e validade. Validade mínima de 2/3 do prazo total no ato da entrega. Unidade: Kg
	R$

	14
	CARNE BOVINA SALGADA TIPO CARNE DE SOL: proveniente de estabelecimento sob inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), preparada a partir de carne bovina de primeira qualidade, com teor de sal característico do produto, apresentando consistência firme, cor, odor e sabor próprios, isenta de sujidades ou contaminantes. Embalada e rotulada conforme legislação vigente, contendo identificação do estabelecimento, lote, data de fabricação e validade. Validade mínima de 2/3 do prazo total no ato da entrega. Unidade: Kg
	R$

	15
	CARNE BOVINA TIPO COSTELA: Congelada, proveniente de animais sadios abatidos sob inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), com teor máximo de gordura conforme padrão do corte, limpa, sem excesso de cartilagens ou aponevroses. Produto manipulado sob condições higiênico-sanitárias adequadas, livre de parasitas ou substâncias contaminantes. Embalada em material atóxico e resistente, com rotulagem conforme legislação vigente. Validade mínima de 2/3 do prazo total no ato da entrega. Unidade: Kg
	R$

	16
	CARNE CAPRINA TIPO PERNIL OU TRASEIRA: Proveniente de animais sadios abatidos sob inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), congelada, limpa, sem excesso de gordura, cartilagens ou aponevroses, apresentando aspecto, cor, odor e sabor característicos, livre de parasitas ou contaminantes. Embalada em material atóxico, resistente e devidamente rotulada conforme legislação vigente. Validade mínima de 2/3 do prazo total no ato da entrega. Unidade: Kg
	R$

	17
	CARNE SUÍNA TIPO COSTELA: proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), congelada, limpa, sem excesso de gordura ou sujidades, livre de parasitas ou contaminantes. Embalada em material atóxico, resistente, devidamente rotulada com identificação do estabelecimento, número de registro no órgão competente, lote, data de fabricação e validade. Validade mínima de 2/3 do prazo total no ato da entrega. Unidade: Kg
	R$

	18
	CEBOLA BRANCA: sem réstia, nova de 1ª qualidade, com casca sã e sem rupturas, isenta de sujidades, substâncias terrosas e sujeiras. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo Transportados de forma adequada, preferencialmente em caixas de polietileno. Unidade: Kg
	R$

	19
	CENOURA: tamanho médio, coloração laranja uniforme, sem rachaduras. Unidade: Kg
	R$

	20
	COENTRO: Talos e folhas inteiras, graúdas, sem manchas, com coloração uniforme, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Folhas de cor verde, de 1ª qualidade, viçosas, brilhantes, frescas, verde, sem excesso de umidade, sem sinais de amarelamento, com talos firmes, sem folhas escuras ou murchas, livre de insetos, isenta de danos por qualquer lesão física ou mecânica. Transportado de forma adequada, preferencialmente em caixas de polietileno. Unidade: Kg
	R$

	21
	COUVE FOLHA: constituída de couve de ótima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverão apresentar coloração e tamanho uniformes. Unidade: Kg
	R$

	22
	FEIJÃO MACASSAR: grãos íntegros, limpos, sem carunchos ou umidade. Unidade: Kg
	R$

	23
	FEIJÃO VERDE: limpo, sem carunchos, grãos mofados, pedra e outras sujidades, in natura.  Unidade: Kg
	R$

	24
	GOIABA: deve ser in natura, de primeira qualidade, de polpa vermelha ou branca, fresca, sã, com maturação uniforme, polpa firme e intacta. Deve estar livre de sujeira, parasitas, larvas e danos físicos, seguindo normas sanitárias com embalagem adequada e identificada. Unidade: Kg
	R$

	25
	LIMÃO: de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, casca sã. Aspecto, cor e cheiro próprios da fruta. Polpa firme e intacta. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Transportados de forma adequada, preferencialmente em caixas de polietileno. Unidade: Kg
	R$

	26
	MANTEIGA DE GARRAFA: produto artesanal, obtido a partir da nata do leite de vaca, de primeira qualidade, com coloração amarela, sabor e aroma característicos, consistência líquida ou cremosa, isento de ranço, sujidades. Acondicionada em embalagem atóxica, devidamente rotulada, contendo identificação do fabricante, lote, data de fabricação e validade. Produto proveniente de estabelecimento sob inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), conforme legislação vigente. Unidade: Kg
	R$

	27
	MEL DE ABELHA: puro, natural, sem adição de açúcares, corantes, conservantes ou aromatizantes. Consistência viscosa, podendo ser líquido, cristalizado ou parcialmente cristalizado. Cor, cheiro e sabor característicos, variando do mel claro ao mel marrom, podendo ser de diferentes abelhas. Sem sujidades, parasitas, larvas ou resíduos (físicos ou químicos). Ausência de fermentação ou caramelização. Embalagem transparente, atóxica, contendo informações nutricionais obrigatórias conforme ANVISA e Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento (MAPA), ou seja: identificação do produto, composição, peso, dados do fabricante, número de registro no órgão competente (SIF, SIE ou SIM), data de fabricação, prazo de validade e número do lote). Unidade: Litro
	R$

	28
	MACAXEIRA/AIPIM: sem casca (descascada), nova de primeira qualidade. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Transportados de forma adequada, preferencialmente em caixas de polietileno. Manipulado em estabelecimento regularizado junto à vigilância sanitária. Unidade: Kg
	R$

	29
	MANGA: coloração padrão do tipo, tamanho médio, sem pontos escuros, sem furos ou amassados. Isenta de sujidades, parasitas e larvas. Unidade: Kg
	R$

	30
	MELANCIA: Fruta fresca, no ponto de maturação, sem amassos, nem furos. Unidade: Kg
	R$

	31
	MELÃO: maduro, tamanho médio, sem apresentar furos e parasitas. Polpa firme e intacta. Unidade: Kg
	R$

	32
	MILHO VERDE IN NATURA: Apresentação de espiga de 1ª qualidade, tamanho médio a grande, íntegro e sem fungos. Unidade: Kg
	R$

	33
	OVOS DE GALINHA: embalagem com 15 unidades, tamanho padrão médio, frescos, de 1ª qualidade, com boa aparência, sem manchas ou rachaduras, isentos de sujidades, acondicionados em embalagem apropriada, Com registro em órgão de inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF), conforme legislação vigente. A embalagem deverá estar devidamente rotulada conforme legislação vigente. Unidade: Bandeja com 15 unidades
	R$

	34
	PIMENTÃO VERDE: produto de 1° qualidade, íntegro e firme. Tamanho médio, tenros, sem manchas, com coloração uniforme e com brilho, turgescentes, firmes e bem desenvolvidas, sem ferimentos ou defeitos, livres de terra ou corpos estranhos aderidos à superfície externa. Tamanho médio. Transportados de forma adequada, preferencialmente em caixas de polietileno. Unidade: Kg
	R$

	35
	POLPA DE ACEROLA: 100% fruta, sem adição de açúcar, embalagem de 1 kg, em sacos plásticos resistentes, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e validade, congelada (-18°C), com registro no órgão competente (MAPA/SIM/SIE/SIF), rotulagem conforme legislação vigente. Unidade: Kg
	R$

	36
	POLPA DE CAJU: 100% fruta, sem adição de açúcar, embalagem de 1 kg, em sacos plásticos resistentes, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e validade, congelada (-18°C), com registro no órgão competente (MAPA/SIM/SIE/SIF), rotulagem conforme legislação vigente. Unidade: Kg
	R$

	37
	POLPA DE GOIABA: 100% fruta, sem adição de açúcar, embalagem de 1 kg, em sacos plásticos resistentes, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e validade, congelada (-18°C), com registro no órgão competente (MAPA/SIM/SIE/SIF), rotulagem conforme legislação vigente. Unidade: Kg
	R$

	38
	POLPA DE MANGA: 100% fruta, sem adição de açúcar, embalagem de 1 kg, em sacos plásticos resistentes, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e validade, congelada (-18°C), com registro no órgão competente (MAPA/SIM/SIE/SIF), rotulagem conforme legislação vigente. Unidade: Kg
	R$

	39
	POLPA DE MARACUJÁ: 100% fruta, sem adição de açúcar, embalagem de 1 kg, em sacos plásticos resistentes, com especificações dos ingredientes, data de fabricação e validade, congelada (-18°C), com registro no órgão competente (MAPA/SIM/SIE/SIF), rotulagem conforme legislação vigente. Unidade: Kg
	R$

	40
	QUEIJO TIPO COALHO: queijo branco do tipo coalho, produzido, embalado e entregue em conformidade com a legislação sanitária vigente. Validade mínima de 30 dias a contar da data de entrega. Com registro em órgão de inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF). Unidade: Kg
	R$

	41
	QUEIJO, TIPO MANTEIGA: peça inteira, refrigerado adequadamente, fabricado à base de leite de vaca, de primeira qualidade, acondicionado em embalagem atóxica de 1 kg, limpa, não violada, resistente. Com etiqueta de identificação do produto, peso, prazo de validade. Com registro em órgão de inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF). Unidade: Kg
	R$

	42
	REPOLHO BRANCO/VERDE: sem amassados nem fungos, coloração uniforme, livre de enfermidades, insetos e parasitas. Unidade: Kg
	R$



2. Informações Importantes para calcular insumos:
2.1.  Conforme metodologia regulamentada por meio da Resolução CD/FNDE nº 04/2026, o preço de aquisição de cada produto será o preço médio pesquisado por, no mínimo, três fornecedores em âmbito local, com preferência para a feira do produtor da agricultura familiar, quando houver, já considerados os insumos exigidos no edital de chamada pública, tais como despesas com frete, embalagem, encargos e quaisquer outros necessários para o fornecimento do produto. Importante ressaltar que não se deve considerar sítios eletrônicos governamentais conforme Resolução CD/FNDE nº 04/2026.
2.2.  O descritivo do produto/item e informações para o fornecedor calcular os insumos devem ser as mesmas no documento de pesquisa de preço e no que consta no edital de chamada pública.
2.3.  O cálculo das despesas com insumos e outros itens de logística necessários ao fornecimento do produto deve ser feito pelo fornecedor (agricultor ou empreendedor familiar) e deve considerar as condições em que se inserem a Entidade Executora e as escolas onde serão entregues os produtos. Quando da realização da pesquisa de preços em cada mercado/fornecedor ou feira local (para obter o preço médio), a Entidade Executora deve fornecer todas as informações referentes aos insumos que serão exigidos no edital de chamada pública, para que tais custos já sejam considerados no momento do orçamento. Entende-se como insumos qualquer informação que poderá impactar na composição do preço, ou seja: informações sobre a logística de entrega (se será em cada escola ou em depósito central); informações sobre a periodicidade de entrega (diária, semanal, quinzenal, mensal); informações de como o produto será entregue (se inteiro, em pedaços, descascados e embalados, etc.); e quaisquer outros encargos que houver.




_______________________________________________________
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